PODER JUDICIARIO
JUSTICADO T HO
TRIBUNAL REGIONAL DO TRABALHO DA 24* REGIAO

Processo Eletrdnico n° 4.718/2017

Pregdo Eletrénico SRP n° 27/2017

ATA DE REGISTRO DE PREGOS N° 01/2018

Aos quatro dias do més de julho do ano de dois mil e dezoito, 0 TRIBUNAL
REGIONAL DO TRABALHO DA VIGESIMA QUARTA REGIAO, inscrito no CNPJ sob o n® 37.115.409/0001-63,
localizado na Rua Delegado Carlos Roberto Bastos de Oliveira n° 208, Jardim Veraneio (Parque dos Poderes), em
Campo Grande - MS, neste ato representado pelo Secretdrio Administrativo, GERSON MARTINS DE OLIVEIRA,
portador do RG n® 611634 SSP/M @ do n° CPF 600.496.421-20, conforme subdelegagao de competéncia
constante da Portaria TRT/DG n° 317/2017, registra os precos para futuras aquisigdes de café, agucar,
chés, adogante e mistura para ccino, conforme descrito no quadro abaixo, resultante do Pregéo
Eletrénico SRP n° 27/2017. i

EMPRESA VENCEDORA:

MANA COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA. - EPP
CNPJ: 10.851.944/0001- 10

Enderego: Rua Eduardo Santos Po*olra n° 2145, Casa, Bairro Vila Gomes, Campo Grande - MS
CEP: 79.020-170 \ :

Telefones: (67) 3305-0251/9 9996-3013

Email: alimentosaudavelmana@gmail.com

Café torrado em gréos, para usc em
maquinas autométicas, padrio de qualidade
minimo Superior, com as seguintes
caracteristicas:
a) Espécie: 100% de café arabica;
b) Bebida (sabor) do tipo intenso, bebida dura
a mole;
i ¢) Embalagem: tipo Alto Vacuo ou Véacuo Puro;
% d) Aspecto: Gréos de café dos tipos 2 a 6, da
} COB - Classificagéo;
i e) Caracteristicas fisicas: grios torrados e

B # & moidos, como ponto de torra variando entre 50

COf e 65 pontos de Disco Agtron, ou equivalente,

. i o - de 1kg | correspondendo ao intervalo Médio s
Moderadamente Escuro e Médio Claro;
f) Caracteristicas quimicas (exigidas para
cada g/100g):
f.1) Umidade em 5% no maximo;
f.2) Residuo mineral fixo em 5% no maximo;
{.3) Residuo mineral fixo, insolivel em acido
cloridrico a 10% viv em 1,0% no maximo;
f.4) Cafeina em 0,7 no minimo;
{.5) Extrato Etéreo em 8,0%; no minimo;
g) Caracteristicas Organolépticas:
g.1) Aroma caracteristico;

g.2) Acidez baixa a moderada;
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g.3) Amargor maderado:

g.4) Sabor caracteristico e equilibrado;

g.5) Livre de sabor fermentado, mofado e de
terra;

0.6) Baixa adstringéncia;

g.7) Razoavelmente encorpado;

9.8) Qualidade Global maior que 6,00 pontos da
escala sensorial.

h) Moagem: média;

i) Torragdo: moderadamente clara a
moderadamente escura;

J) Biend: a compasigéo do produto podera
apresentar o percentual da quantidade de PVA
& Defeitos de até 10% por quilo de café, desde
que nao apresente gosto acentuado;

k) Deveré constar na embalagem a data de
fabricagéo e prazo de validade.

Embalagem: aluminizada, lacrada, pacote de
1kg.

Marca: gusto superior

Procedéncia: nacional

Pacote

10 | 2.000 500 500g

10.000

Café torrado e moido, padrio de qualidade
minimo Superior, com as seguintes
caracteristicas:

a) Espécie: 100% de café arabica;

b} Bebida (sabor) do tipo intenso, bebida dura
a mole; :

¢) Embalagem: tipo Alto Vacuo ou Vacuo Puro
em pacotes de 500 gramas;

d) Aspecto: Gréos de café dos tipos 2 a 6, da
COB - Classificagéo;

) Caracteristicas fisicas: grios torrados e
moidos, como ponto de torra variando entre 50
e 65 pontos de Disco Agtron, ou equivalente,
correspondendo ao intervalo Médio
Moderadamente Escuro e Médio Claro:

f) Caracteristicas quimicas (exigidas para
cada g/100g):

f.1) Umidade em 5% no méximo;

f.2) Residuo mineral fixo em 5% no maximo;
£.3) Residuo mineral fixo, insoltvel em acido
cloridrico a 10% viv em 1,0% no méaximo;

f.4) Cafeina em 0,7 no minimo;

f.5) Extrato Etéreo em 8,0%; no minimo;

g) Caracteristicas Organolépticas:

g.1) Aroma caracteristico;

g.2) Acidez baixa a moderada;

g.3) Amargor moderado;

g.4) Sabor caracteristico e equilibrado;

g.5) Livre de sabor fermentado, mofado e de
terra;

9.6) Baixa adstringéncia;

¢.7) Razoavelmente encorpado;

9.8) Qualidade Global maior que 6,00 pontos da
escala sensorial.

R$ 8,20
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